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Große Chefs auf großer Bühne –  
das Line-up steht 

Top-Köche aus Österreich und der Welt präsentieren  
ihre Visionen auf der HGX powered by Chef-Sache in Wien

Hamburg, 07. April 2022 – In wenigen Wochen ist es soweit: Die HGX powered by Chef-Sache 
in Wien bittet zu Tisch. Am 2. und 3. Mai 2022 dreht sich in der österreichischen Hauptstadt 
alles um die Kulinarik von morgen. Das „Line-up“ der Spitzenköche aus Österreich und der 
Welt steht und kann sich sehen lassen, das Rahmenprogramm des beliebten Branchentreffs 
verspricht zahlreiche Inspirationen für die Gastronomie und Hotellerie der Zukunft. 

Am 2. Mai heißt es in der Wiener MARX HALLE: Bühne frei für die 

Stars der nationalen und internationalen Spitzengastronomie. 

Im Symposium der HGX powered by Chef-Sache in Wien 

präsentieren internationale Top-Köche voller Leidenschaft und 

auf Weltklasse-Niveau ihre Visionen, Philosophien und Ideen 

für die geschmackliche Zukunft.



P R E S S E M I T T E I L U N G

Auf diese Chefs dürfen sich die Besucherinnen und Besucher 

freuen: Heinz Reitbauer (Steirereck, Wien), Max Stiegl 
(Gut Purbach, Purbach), Sebastian Frank (Horváth, Berlin/

Deutschland) sowie die Healthy Boy Band mit Lukas Mraz, 
Philip Rachinger und Felix Schellhorn repräsentieren die 

österreichische Spitzengastronomie. Mit dem baskischen 

3-Sterne-Koch Eneko Atxa (Azurmendi, Larrabetzu/Spanien) 

und dem deutschen 2-Sterne-Koch Tobias Bätz (Alexander 

Herrmann by Tobias Bätz, Wirsberg/Deutschland) wartet das 

Event auch mit namhaften internationalen Stars auf.

Ebenfalls auf der Bühne des Symposiums widmen sich hotel-

career und stepstone dem Thema Fachkräftemangel und  

Nachwuchsrecruiting. Moderiert werden alle Bühnenauftritte von 

2-Sterne- und Fernsehkoch Alexander Herrmann; unterstützt 

wird er durch Reinhard Pohorec.

Das vielseitige Programm der Masterclass wird moderiert 

von Schauspielerin Michaela Schaffrath und bietet für das 

Gastgewerbe relevante Trendthemen  wie Nachhaltigkeit, 

vegane Küche (präsentiert von vegananda, dem österreichischen 

Spezialisten für pflanzliche Ernährung und vegane Lebensmittel) 

oder erfolgreiche Gastrokonzepte für die Hotellerie (präsentiert 

von pkf). Die Themenwelten der School of Wine (moderiert 

durch Claudia Stern und unterstützt durch Vienna Soms und die 

Sommelier Union) und der Beer Academy versprechen mit ihren 

Produktpräsentationen, Workshops, Verkostungen und Trend-

Vorträgen wertvollen Wissenstransfer für Gastronominnen und 

Gastronomen sowie Culinary Professionals.   

Zur Premiere der HGX powered by CHEF-SACHE in Wien 

werden 2022 erstmals vom Verlagshaus Busche, unterstützt von 

Transgourmet, die Schlemmer Awards  verliehen; auf Grundlage 

der redaktionellen Schlemmer Atlas Bewertungen werden dabei 

die besten 50 Köche/Köchinnen Österreichs für ihre besonderen 

Verdienste um die öster-reichische Gastronomie persönlich 

geehrt. Wie es um die Nachwuchstalente der Branche steht, 

dürfen die Gäste schließlich 

am Montagabend erfahren 

– live durch die Anwärter 

des Young Talents Cups 

2022, die ihren Ansichten, 

Werten und Hoffnungen 

auf der Bühne Ausdruck 

verleihen. Gefördert wird 

dieses Event durch METRO, 

die Moderation übernimmt 

Alexandra Gorsche, Heraus-

geberin von falstaff Profi.

Zeigen ihr Können live auf der HGX-Bühne: Sebastian Frank (li) und Max Stiegl

In Deutschland sind sie gemeinsam erfolgreich mit ihrem gastronomischen Konzept: 
TV-Koch und HGX-Moderator Alexander Herrmann (li) und Tobias Bätz (Restaurant 
Alexander Herrmann by Tobias Bätz)

Mit Eneko Atxa (oben) 
ist auch ein internationaler 

Star der Chefszene 
in Wien dabei

Mischen die internationale Nobelkoch-Szene auf als Healthy Boy Band: Felix Schellhorn, Lukas Mraz, und Philip Rachinger
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Das gesamte Programm der HGX powered by  
Chef-Sache ist jetzt auf der Event-Website 
verfügbar: https://chef-sache.eu/wien/

Jetzt Tickets sichern: https://chef-sache.eu/tickets/ 

HGX –  
powered by Chef-Sache:  
 
02. + 03. Mai 2022
MARX HALLE
Karl-Farkas-Gasse 19
1030 Wien, Österreich

ÖFFNUNGSZEITEN 
Montag, 2. Mai 2022: 
10–19 Uhr, anschließend Get Together

Dienstag, 3. Mai 2022: 
10–19 Uhr (im Anschluss Abendveranstaltung des ÖHV in 

der MARX HALLE ab 19.30 Uhr, mit gesondertem Ticket)

TICKETS  

Tages-Ticket Montag  89 €

    ermäßigt 49 €*

Tages-Ticket Dienstag  89 €

    ermäßigt 49 €*

2-Tages-Ticket (Mo/Di)  129 €

    ermäßigt 69 €*

*Schülerinnen und Schüler, Studierende und Menschen  

mit Behinderung

Das Ticket beinhaltet den Zugang zum Symposium und  

zur Ausstellung sowie zu den Masterclasses, der School  

of Wine, der Beer Academy und dem Get Together am  

02. Mai 2022.

VORTRAGENDE IN DEN MASTERCLASSES

Hubert Wallner kocht Dellacher Kletznnudel

Espressomobil – Digitalisierung. Kaffee.

Prof. Dr. Sandra Rochnowski / HWR Berlin / Green Spoon – 

Trendfaktor Nachhaltigkeit im Gastgewerbe

pkf – Hotels x Gastronomie – Von einer Zweckbeziehung  

zu einer heißen Affäre 

Wolfgang Ponier/ Berufsschullehrer am Vorarlberg –  

Veganes Streetfood

vegananda – Vegane Köstlichkeiten für eine bessere Welt

Weitere Vorträge folgen

School of Wine

Claudia Stern, Laurent Perrier –  

Die Kunst der Assemblage im Hause Laurent-Perrier

Nude Glas – Glas- und Weinprobe der Extraklasse

Verein Leithaberg – Es ist der Boden, Leithakalk und Schiefer

Tobias Geil, Weingut Helmut Geil – Rheinhessen ist Geil

Michael Bauer, Schlemmer Atlas Winzer des Jahres

Vienna Soms und Yuri Iwata – Sake

Vievinum – österreichischer Sekt

Beer Academy

Stiegl Brauerei – Kochen mit Bier

Brau Union – CO
2
-neutrales Brauen

Das Programm im Überblick
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PARTNER DES EVENTS

Brau Union – Beer Academy

Busche Verlagsgesellschaft – Schlemmer Awards

Konen & Lorenzen Österreich – Marketing-Partner

Laurent Perrier – School of Wine

Metro Österreich – Sponsor der Abendveranstaltung,  

Verleihung von 2 METRO-Awards

Nude Glas – School of Wine

Rookie of the Year/ Lebenswerk

Österreichische Hoteliervereinigung (ÖHV) – Kooperationspartner

Party Rent Österreich – Event-Ausstattung

Sommelier Union – School of Wine

Spoon Fellas Europe– Filmische Begleitung des Events

Stieglbrauerei zu Salzburg – Beer Academy 

Transgourmet Österreich GmbH –  

Sponsor der Preisverleihung Top50 Köche und Köchinnen

Verein Leithaberg – School of Wine mit den Weingütern: 

- Weingut Markus Altenburger

- Weingut Birgit Braunstein

- Weingut Nehrer,

- Weingut Prieler

- Weingut Sommer

- Weingut Erwin Tinhof

Vienna Soms – School of Wine 

Wine & Glory / Claudia Stern – Moderation School of Wine

AUSTELLENDE FIRMEN

ASA Selection, 4orange, Brau Union Österreich, Culinarius, 

Derenko, Dr. Jaglas, ESPRESSOMOBIL, Eurovanille, 

Staatl. Fachingen / Fachingen Heil und Mineralbrunnen, 

Friedr. Dick Messer / Strasshof, Heiner Hauck Portfolios, 

Hemptons Secret / ITSALIVE, iSi, J. HORNIG, Le Nouveau Chef / 

Mode & Service, Wallner, Lieblingskorb, Looye Kwekers, 

Luca App, Metro Österreich, Oona Caviar - Pure Swiss Alpine 

Caviar, PAPSTAR Österreich, Rebel Meat, RUNGIS express, 

sea chefs Human Resources Services, Skal International Wien, 

Spoon Fellas Europe, stylebyweil, Transgourmet Österreich, 

VALRHONA Selection, vegananda 

Weitere folgen

Unsere Partnerinnen und Partner, die Ausstellerinnen und Aussteller

Kontakt Presse: Katja Derow  I  redroses communications GmbH  I  Mail: k.derow@redroses-pr.com  I  Tel: 0162 43 11 376

Kontakt Marketing / Partner: Phillis Kotthoff  I  CE Chefs Events GmbH  I  Mail: phillis.kotthoff@fleet-events.de  I  Tel: 040 66 906-933

Über Fleet Events Die Fleet Events GmbH mit Sitz in Hamburg gehört zu Deutschlands führenden privaten Messe- und Kongressveranstaltern. 

Mit ihren Tochterfirmen Fleet Education Events und CE Chefs Events konzipiert und realisiert das 2006 gegründete Unternehmen Consumer- 

und Business-Events wie Babini (ehemals Babywelt), Eat&Style und Heldenmarkt, Fachveranstaltungen wie Chef-Sache, HGX, W3+ Fair und 

Photonics+ sowie die Bildungskongresse DSLK, ÖSLK, DKLK, ÖKLK, HRocks und DILK. Über die Tochter Fleet X wird mit Xircus eine eigene 

Online-Eventplattform entwickelt, mit der Fleet Events nun zusätzlich digitale bzw. hybride Veranstaltungen anbietet. Insgesamt organisiert 

Fleet Events damit heute über 50 Großveranstaltungen im Jahr sowohl live als auch digital. Die Geschäftsführung des mehr als 60 Mitarbei-

tende starken Unternehmens liegt bei den Gesellschaftern Dr. Thomas Köhl und Christoph Rénevier.


